
Menús especiales para empresas, amigos y familias

Espacios interiores y exteriores en plena naturaleza

Comidas y Cenas
de Navidad 



Menú 1
- ENTRANTES EN MESA - 

Surtido de ibéricos 

Revuelto de setas y jamón

- PLATO PRINCIPAL - 

Lubina al horno con parmentier de zanahoria

o 

Carrillada al vino de Málaga con cous cous de verduritas

- POSTRE- 

Tarta de turrón

Dulces Navideños

- BODEGA ANTEQUERA GOLF - 

Refrescos, Cervezas, Agua

Vino Blanco y Vino Tinto

40€ IVA INCLUIDO



Menú 2
- ENTRANTES EN MESA -

Surtido de ibéricos

Ensaladilla rusa con langostino y mayo de coral

Surtido de croquetas de jamón ibérico y gamba roja

- PLATO PRINCIPAL (a elegir una única opción con anterioridad) -

Bacalao confitado con crema de puerros y espárrago

o

Solomillo de cerdo a la brasa con patatas parisinas a la mantequilla de romero y verduritas

- POSTRE -

Borracho de naranja y agua de azahar con chocolate blanco

y mantecado de almendra

Dulces Navideños 

- BODEGA ANTEQUERA GOLF - 

Refrescos, Cervezas, Agua

Vino Blanco y Vino Tinto 

45€ IVA INCLUIDO



Menú 3

Menú 3
- ENTRANTES EN MESA - 

Jamón ibérico y queso curado de oveja

Tosta de foie con queso de cabra y manzana caramelizada

Dúo de pescaito frito (cazón y merluza al limón)

- PLATO PRINCIPAL (a elegir una única opción con anterioridad) - 

Salmón al horno con soja y lima, parmentier de patata y cebollitas glaseadas

o

Milhoja de presa ibérica a la brasa con salsa boletus y patatas gajo

- POSTRE -

Colulant de chocolate con crema helada de turrón

Dulces Navideños

- BODEGA ANTEQUERA GOLF -

Refrescos, Cervezas, Agua

Vino Blanco y Vino Tinto 

55€ IVA INCLUIDO



Menús TIPO CÓCTEL 

 

Nuestras mejores 
opciones para que 
compartáis más 
tiempo juntos



Cóctel 1
- APERITIVOS FRÍOS -

Surtido de ibéricos

Queso curado de oveja

Tosta de salmón y crema de queso

Gildas de boquerón y anchoa

Ensaladilla rusa con langostinos

Mochi de sobrasada

- APERITIVOS CALIENTES -

Croquetas de jamón ibérico

Molletitos de Antequera de pringá y mahonesa de hierbabuena

Cazuelitas de huevos rotos con trufa

Cartuchitos de pescaito frito (cazón y merluza)

Pan de pita con pulled pork y salsa de yogurt

- POSTRE- 

Vasito de brownie con helado de turrón

BODEGA ANTEQUERA GOLF

Cerveza, Refrescos, Agua mineral

Vino blanco y  Vino tinto

44€ IVA INCLUIDO



Cóctel 2

50€ IVA INCLUIDO

- APERITIVOS FRÍOS -

Jamón de cebo con tostas de tomate

Taquitos de queso curado con uvas y nueces

Empanada gallega con atún y pisto

Vasito de ensaladilla rusa con jamón

- APERITIVOS CALIENTES -

Tortillitas de cebolla caramelizada

Brioche de rabo de toro y mahonesa de kimchi

Cazuelita de arroz meloso de pescado de roca

Pan de pita con pulled pork y salsa de yogurt

Cazuelita de bacalao frito con ali oli de ajo negro

- POSTRE -

Surtido de mini pastelería

BODEGA ANTEQUERA GOLF

Cerveza, Refrescos, Agua mineral

Vino blanco y  Vino tinto



Condiciones de contratación y otros detalles
Navidad 2025/2026

- Si contratan un “menú sentados” y desean cóctel de bienvenida con 3 aperitivos fríos y 3 

aperitivos calientes a elección de nuestro chef, el precio del menú tiene un suplemento de 12€ por 

persona. 

- Si contrataran menú tipo cóctel, el mínimo de personas debe ser de 20 comensales.

- El precio especial de los combinados nacionales es de 6,00€ / refresco y cervezas: 2,50€

- Si desean contratar barra libre, la duración máxima de la misma es de 4 horas. 

(Consultar suplemento horas extra).

- La contratación del buffet de café e infusiones tiene un suplemento de 1,50€ por persona

- 10 días antes de la celebración del evento, deben confirmar el menú y número de comensales, así 

como el plato principal escogido por cada asistente.

- El número definitivo de comensales para los servicios contratados en restauración se confirmará 72 

horas antes del evento, siendo éste el número mínimo a considerar a efectos de facturación.

- El cliente tiene la posibilidad de comunicar, por deferencia hacia algún invitado, la elaboración de 

cualquier menú especial que fuera necesario (intolerancia o alergias)

- En caso de cancelación total del evento con menos de 48 horas se facturará la totalidad de los 

servicios concertados.

CONFIRMACIÓN DE LA RESERVA  Y FORMA DE PAGO

- 50% de la facturación total, como reserva y confirmación del evento. Depósito no reembolsable 

en caso de cancelación. (Consultar, dependiendo de la tipología de grupo)

- 50% restante, al finalizar el evento.

- Si se suspendiera o se modificara la fecha del evento, no se devolverá la fianza, indistintamente del 

motivo por el que se produjera.

                                                                         

                                                                                                                                                

D.N.I. Cliente:

Firma Cliente:

Firma del establecimiento:   



Contacta con nuestro equipo de eventos

eventos@grupoantequeragolf.com /  951 060 354

www.golfantequera.com

¡Feliz Navidad!


